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Liebe Weinfreunde

Zusammen mit unseren Wümmerinnen und Erntehelfern haben 
wir im Rebberg viel Zeit und Geduld aufgewendet. So wurde das 
schier Unmögliche – nach dem verheerenden Hagelschlag 
vom 2. August 2017 –  doch noch möglich. Wir konnten eine 
kleine Traubenernte vinifizieren. Dieser Einsatz hat sich gelohnt. 
Wir freuen uns, Ihnen diese Weine zu präsentieren.

Käthi & Ruedi Frei, Winzer

MITTWOCHSWEIN
Mittwoch,  30. Mai,  17.00 – 21.00 Uhr
Mittwoch,  27. Juni, 17.00 – 21.00 Uhr
Mittwoch,  29. Aug.,  17.00 – 21.00 Uhr
Mittwoch,  31. Okt.,  17.00 – 21.00 Uhr
Mittwoch,  28. Nov.,  17.00 – 21.00 Uhr
Mittwoch,  19. Dez.,  17.00 – 21.00 Uhr
Degustieren Sie Ihren Lieblingswein ohne Voranmeldung 
und geniessen Sie dazu ein feines Stammer-Häppchen

WEINLÄNDER HERBSTFEST
Freitag bis Sonntag,  7. – 9. September 

WEIN UND KÄSE
Samstag,  22. September, 17.00 Uhr

WEINGENUSS & WILD & WURST 
Samstag,  17. November, 12.00 – 22.00 Uhr
Sonntag, 18. November, 12.00 – 20.00 Uhr

Agenda 2018
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Betriebsführung und Degustation

Basis-Degu
Fr. 16.–/Person, ab 10 Gästen, 6 Weine degustieren,
feines Brot, gute Gespräche mit dem Winzer

Plättli-Degu
Fr. 22.–/Person, ab 10 Gästen, wie Basis-Degu,
zusätzlich mit vielfältigem Käse-/Fleischteller

Schlemmer-Degu 
Fr. 32.–/Person, ab 10 Gästen, wie Plättli-Degu,
zusätzlich mit Dessertwein und luftigem Hefegebäck

Erlebnistag in Stammheim

Verbringen Sie bei uns einen erlebnisreichen Tag auf 
unserem Weingut: Geführter Spaziergang durchs Dorf, 
Apéro im Rebberg, Betriebsbesichtigung, Mittag- oder 
Nachtessen mit Degustation. Das Angebot eignet sich 
für Firmen- und Vereinsausfl üge, Wandergruppen, 
Familienanlässe und Hochzeiten.

20 bis 80 Gäste empfangen wir gerne 
im rustikalen Degustationskeller, 
der grosszügigen Weingalerie oder auf 
dem gepfl egten Hofplatz.

für Firmen- und Vereinsausfl üge, Wandergruppen, 

der grosszügigen Weingalerie oder auf 

Ausführlichere 

Informationen zu 

unseren Angeboten

fi nden Sie auf

freiweine.ch 

Stammheimer Secco
Perlwein gekeltert aus Riesling-Silvaner 
und Pinot noir Trauben. Der Apéro-Wein 
für Sie und Ihre Freunde. Leicht süss.

75cl Fr. 15.–
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für Sie und Ihre Freunde. Leicht süss.



Gewürztraminer
Diese Spezialität mit intensiven floralen 
und exotischen Duftnoten ist ein Hochgenuss 
zum Apéro.

50cl Fr. 12.–

Stammheimer Cuvée weiss
Gekeltert aus Riesling-Silvaner und Seyval blanc. 
Das Resultat: ein ausgewogener Wein mit frischen, 
exotischen Aromen, leicht süsslich.

75cl Fr. 13.–, 50cl Fr. 8.–

Stammheimer Riesling-Silvaner
Süffiger, eleganter Wein mit angenehmem 
Muskatton und milder Säure. Frisch getrunken 
ist er am schönsten.

75cl Fr. 12.–, 50cl Fr. 7.50, 25cl Fr. 4.–

Stammheimer Pinot gris
Dank dem gehaltvollen Körper ein seit vielen  
Jahren äusserst gern getrunkener Weisswein. 
Passt ideal als Aperitif und zu Vorspeisen.

75cl Fr. 15.–, 50cl Fr. 10.–

Stammheimer Federweiss
Ein Weisswein aus Blauburgunder-Trauben. 
Eignet sich dank der Unkompliziertheit und seiner 
breiten Aromastruktur für viele Gelegenheiten.

75cl Fr. 13.–, 50cl Fr. 8.–

Unsere Tropfen für gute Momente



Stammheimer Landenberger 
Blauburgunder aus unserer besten Reblage 
«Landenberger». Spätlese mit vielfältigen 
Aromen – ein Bild von einem Wein.

75cl Fr. 15.–, 50cl Fr. 10.–

Stammheimer Blauburgunder
Die weit verbreitete, äusserst beliebte Sorte 
überzeugt mit ihrem zartblumigen, eleganten 
Duftbild Jahr für Jahr jeden Weinliebhaber.

75cl Fr. 13.–, 50cl Fr. 8.– 25cl Fr. 4.50

Stammheimer Regent
Diese frühreife Rebsorte hat rasch viele 
Freunde gewonnen. Der Wein, tief schwarzrot, 
erinnert an dunkle Beeren.

50cl Fr. 8.–

Stammheimer Cuvée rot 
Gekeltert aus Regent, Dornfelder und 
Blauburgunder. Intensiv in der Farbe, fruchtig- 
samtiger Wein mit vielen Beerenaromen.

75cl Fr. 13.–, 50cl Fr. 8.–

Pinot noir Barrique
Auserlesene Blauburgunder Trauben, im 
Eichenholz-Barrique ausgebaut, ergeben diesen 
äusserst reichen, vielschichtigen Tropfen.

75cl Fr. 22.–, 50cl Fr. 14.–



An sechs Nachmittagen erlernen Sie die Handarbeiten in den Reben. 
Die praktische Arbeit dauert ca. 2 ½ Stunden. Anschliessend stärken 
wir uns mit einem Zvieri. Sie degustieren unsere Weine und erhalten 
dabei einige Kenntnisse über die Weinbereitung und die Weindegustation. 
Wir vinifizieren die reifen Trauben zu Ihrem Rebkurswein. Auf der 
Weinflasche können Sie die von Ihnen gestaltete Etikette anbringen.

Unsere Rebkurse 2019

Kurs 91  Freitag, 13.30 Uhr
22. Februar, 17. Mai, 28. Juni, 16. August, ? Oktober, 6./7. März 2020

Kurs 92  Samstag, 13.00 Uhr
23. Februar, 18. Mai, 29. Juni, 17. August, ? Oktober, 6./7. März 2020

Kurskosten pro Person Fr. 300.—

Der Termin im Oktober (Traubenernte) wird ein paar Tage vorher telefonisch bekannt gegeben. 
Im März 2020, zum Abschluss des Rebkurses, findet die Jungweindegustation statt.



Anmeldung Rebkurs
Rebkurs 91 Freitag, 13.30 Uhr

Rebkurs 92 Samstag, 13.00 Uhr

Käthi & Ruedi Frei
Winzer
Oberdorf 5b
8476 Unterstammheim

Ihre Adresse

Name

Vorname

Strasse

PLZ/Ort

Telefon

E–Mail

 Ich wünsche Zustellung per Post (Verpackungsmaterial und Porto nach Aufwand)

 Ich hole den Wein ab

Bitte Frankieren
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Stammheimer Blauburgunder 
 

25cl     
4.50

Stammheimer Blauburgunder  
 

50cl 
8.—

Stammheimer Blauburgunder  
 

75cl 
13.—

Stammheimer Regent  
 

50cl 
8.—

Stammheimer Cuvée rot 2016 
 

50cl 
8.—

Stammheimer Cuvée rot 2016 
 

75cl 
13.—

Stammheimer Landenberger 2016  
50cl 

10.—
Stammheimer Landenberger 2016  

75cl 
15.—

Stammheimer Pinot noir 2016 Barrique 
50cl 

14.—
Stammheimer Pinot noir 2016 Barrique 

75cl 
22.—

Stammheimer Federweiss 
 

50cl 
8.—

Stammheimer Federweiss  
 

75cl 
13.—

Stammheimer Riesling-Silvaner 
 

25cl 
4.—

 
Stammheimer Riesling-Silvaner   

50cl 
7.50 

 
Stammheimer Riesling-Silvaner 

 
75cl 

12.—
Stammheimer Cuvée weiss  

 
50cl 

8.—
Stammheimer Cuvée weiss  

 
75cl 

13.—
Stammheimer Pinot gris  

 
50cl 

10.—
Stammheimer Pinot gris  

 
75cl 

15.—
Stammheimer Gewürztraminer  

 
50cl 

12.—
Stammheimer Räuschling 2016 

 
50cl 

8.—
Stammheimer Räuschling 2016 

 
75cl 

13.—
Stammheimer Secco 

 
75cl 

15.—
Stammheimer Marc 40%

 vol  
 

50cl 
25.—

 
Stammheimer Kristall 2015 

 
37.5cl 

29.—
 

Sorte  
 

Inhalt 
Preis pro Fl. 

M
enge 

Preis Total

Sie können unsere W
eine auch einfach in 

unserem
 Online-Shop bestellen.

freiweine.ch


